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DAL 08 GENNAIO
AL 23 FEBBRAIO 2025
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CIRCUITOCIRCUITO
ENOGASTRONOMICOENOGASTRONOMICO

67 a Fiera Regionale
di Lonato del Garda

Seguici
su Facebook

Raperonzolo
De.C.O. di Lonato d/G

Zafferano
De.C.O. di Lonato d/G

Oss de Stòmech
De.C.O. di Lonato d/G

Bontà e semplicità:
il segreto dei nostri prodotti

In collaborazione con il
Consigliere Comunale incaricato

sig.ra Elena Orlini
e Grafiche Tagliani

Calcinato (BS)

Trattoria BETTOLA
Via Bettola, 15 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. e Fax 030 9130237
CHIUSO LUNEDÌ SERA E MARTEDÌ SERA

Misto di salumi con crackers alle olive 
e carote con giardiniera
Sfogliatella con salsiccia e pomodoro 
Raviolo con zucca e mela saltati 
con burro, pancetta e nocciole
Crespelle alla Valdostana 
Lonza di maiale in crosta di castagne 
e tartufo con patate al forno 
e spinaci gratinati 
Dolce al carrello
Caffè
Acqua
Vino della casa

€ 30,00 (a persona)
È GRADITA LA PRENOTAZIONE 
MENU PER MIN. 2 PERSONE

Nei tre giorni della Fiera 17/18/19 verrà 
servita una salsa allo Zafferano De.Co

13 Agriturismo 
CASCINA GRAZIOSA
Via Lugasca, 18 - LONATO D/G. (BS)
APERTI DAL MERCOLEDÌ ALLA 
DOMENICA A PRANZO
CHIUSI IL LUNEDÌ, MARTEDÌ E DOMENICA SERA

Salame, Coppa, Pancetta, Grass Pistà nostrani 
con Polenta abbrustolita e Giardiniera
Risotto con Zucca e Salsiccia 
Maccheroncini con il nostro Zafferano 
e Pancetta 
Arrosto di maiale con Vellutata 
alle Castagne
Costine alla griglia 
Patate arrosto
Sbrisolona
Acqua
Caffè
€ 33,00 (a persona)
(Tutti i commensali del tavolo dovranno avere 
lo stesso menù)
PER PRENOTAZIONI: WHATSAPP 3394263918

Durante il weekend ci sarà un assaggio del 
tipico Oss de Stòmec

14



Ristorante Pizzeria LOVALE
Via Barcuzzi, 19 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9132194 - www.lovale.it
SEMPRE APERTO
“SENZA DI LUI NON SAREBBE INVERNO”
Crostone di pane
Patè di cotechino al limone - Salsa verde
“UN CUORE TUTTO BRESCIANO”
Ravioli al “Pestöm” - Erbette del campo
“TA SET MIA DÈ BRÈSA SE…”
Mombolini allo spiedo
Polenta Pignoletto Rosso
“DOLCEMENTE FRIABILE”
Sbrisulòna
Acqua - Vino Groppello Cantina Saottini 
(una bottiglia ogni due persone)
Coperto
€ 35,00 (a persona)
SU PRENOTAZIONE (MINIMO DUE PERSONE)

PIATTO DEL RE De.Co (Piatto unico)
Disponibile solo nei giorni della Fiera di 
Lonato 17/18/19 Gennaio 2025

Lasagnetta all’Oss de Stòmec,
Raperonzoli e Besciamella allo Zafferano
Un calice di vino Groppello Cantina Saottini
Acqua
Caffè
Coperto
€ 16,00 (a persona)

Agriturismo IL ROVERE
San Cipriano, 34 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9120057
www.agriturismoilrovere.it
CHIUSO IL MARTEDÌ
APERTO TUTTE LE ALTRE SERE
SABATO E DOMENICA ANCHE A PRANZO
ANTIPASTI
Salame e Lonzino nostrano;
Polenta fritta con lardo pestato e aromi;
Biscottini salati al grana Maddalena 
bresciano e speck;
Verdura in agrodolce,
Cotiche con fagioli;
PRIMI PIATTI
Crepes di farina di riso e pepe rosa, 
ripiene con spinaci, mortadella e 
stagionato di Maddalena bresciano;
Bigoli di pasta fresca saltati con salsiccia, 
rosmarino e zucca;
SECONDO PIATTO
Filetto di porchetta alla brace con salsa 
limone e rosmarino accompagnato da 
cavolo cappuccio rosso stufato;
Sbrisolona della casa impastata con 
cioccolato bianco, servita con scorzette 
d’arancia caramellata

€ 32,00 (a persona)
MINIMO 2 PERSONE
BEVANDE ESCLUSE
GRADITA LA PRENOTAZIONE

Nel fine settimana della Fiera verrà servito 
come entrée un assaggio di Oss de Stòmec 
con crema di Rapa bianca

Locanda NO-STRANA
Via Campagna sotto, 4 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 3453131

DAL GIOVEDÌ ALLA DOMENICA 
(PRANZO E CENA)

Salame Rosa di Bologna con Polenta fritta 
e la nostra Giardiniera fatta in casa
Tortelli fatti da noi ripieni di Mortadella 
di Bologna, con fonduta di Parmigiano 
Reggiano 26 mesi e granella di Pistacchio
Spalla cotta di San Secondo calda 
e Prete (gambetto ripieno di carne magra 
cucito a mano) 
con Purè di patate
Coperto
Acqua
Caffè

€ 32,00 (a persona)

Durante i giorni della Fiera di Lonato 17/18/19 
Gennaio 2025 potrai trovare anche i nostri 
piatti con i prodotti De.Co di Lonato:

Crocchette di patate, insalatina 
di Raperonzoli De.Co Lonato e 
crema alle Acciughe
€ 12,00
Risotto allo Zafferano De.Co Lonato 
con Osso buco, mantecato con Burro del 
Casaro e Parmigiano Reggiano 26 mesi
€ 26,00

Ristorante Pizzeria 
SILVANO
Via M. Cerutti, 60 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9130307
CHIUSO LUNEDÌ E MARTEDÌ

Selezione di salumi e formaggi 
con focaccia della casa in doppia cottura 
e ciccioli di maiale con mousse di 
mascarpone all’erba cipollina.
Risotto carnaroli allo Zafferano De.Co. 
di Lonato con Oss de Stòmec De.Co. 
Lonato in doppia cottura, polvere di cipolla 
bruciata e clorofilla di prezzemolo acidula
Cotechino alla griglia con crema di 
zucca allo zenzero, tartare di scampi 
e Raperonzoli De.Co. Lonato in salsa 
Ponzù e polvere di pomodoro
Mousse di bergamotto profumato al pepe 
seshwan e cuore di arancia pochè, 
perle croccanti al cioccolato bianco e 
bisquit alla mandorla, produzione della 
gelateria “Latte e Menta” di Lonato
Acqua
Vino Merlot Gozzi o Birra media alla spina
Caffè

€ 35,00 (a persona)

È NECESSARIA LA PRENOTAZIONE
IL PRESENTE MENU NON VIENE SERVITO IL SABATO

Trattoria “LA RASSICA” 
dal 1910
Specialità lumache
Via Rassica, 15 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9130260
www.trattoriarassica.it
APERTO SU PRENOTAZIONE 

Salame con giardiniera, 
Pancetta al pepe con crostini caldi 
alla pizzaiola
Prosciutto di Parma con formaggio 
della Val Sabbia
Involtino di pancetta con lumache
Risotto con pestöm di maiale
OPPURE
Casoncelli di carne al burro versato e salvia 
Oss de Stòmec De.Co di Lonato d/G. 
Cotechino con polenta e spinaci
Dolce della casa
Caffè
€ 35,00 (a persona)
BEVANDE ESCLUSE
IL PRESENTE MENÙ VIENE SERVITO
PER MINIMO DUE PERSONE
È NECESSARIA LA PRENOTAZIONE
Il menù potrà subire variazioni

Agriturismo LA CIVETTA
Via Civetta, 2/A - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9103503
www.agriturismolacivetta.com
APERTO TUTTE LE SERE
SABATO E DOMENICA ANCHE A PRANZO

Coppa casareccia, salame nostrano e 
giardiniera di verdure “fatta in casa”
Mombolini al profumo di salvia su crema 
di patate e porri
PRIMO PIATTO:
Orecchiette di grano duro fatte a mano 
con ragù di costine in rosso
SECONDO PIATTO:
Guancialino di maiale brasato, vellutata di 
cavolfiore e more flambate al balsamico
Patate al forno
DOLCE:
Crema di Biancolatte 
con coulis di frutti di bosco

Tutto compreso € 33,00 (a persona)
Bevande escluse
NECESSARIA LA PRENOTAZIONE

Si desidera avvisare che per il weekend 
della Fiera verrà omaggiata una piccola 
degustazione del prodotto De.Co 
dell’Oss de Stòmec

Pizzeria Trattoria DA EZIO
Via Corobbiolo, 6 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9131778
CHIUSO IL MERCOLEDÌ

Affettati misti della casa con focaccia
Polenta con guanciale
Maccheroncini all’uovo con ragù di maiale
Braciola ed empiöm di maiale alla griglia
Contorni di stagione
Chisöl
1/4 di vino rosso, acqua
Caffè

€ 20,00 (a persona)
È GRADITA LA PRENOTAZIONE
MENÙ DISPONIBILE TUTTE LE SERE
E LA DOMENICA ANCHE A PRANZO
FINO AL 28 FEBBRAIO

Solo su prenotazione anticipata 
di due giorni, in sostituzione dei secondi, 
maialino al forno
€ 25,00 (a persona)

Ristorante LA CAMPAGNOLA 
da MARCO
Via Tito Speri, 44 - ESENTA DI LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 6157120
CHIUSO LUNEDÌ, MARTEDÌ E MERCOLEDÌ SERA

Selezione di salumi nostrani, 
formaggi e giardiniera della casa
Riso nuvola con Pestöm e zafferano
Guanciale di maialino brasato con polenta 
e purea di patate viola, Assaggio di Oss 
de Stòmec De.Co. Lonato con peverada 
e spinaci saltati
Dessert della casa a scelta
Acqua
Caffè

€ 30,00 (a persona)
SU PRENOTAZIONE
(MINIMO DUE PERSONE)

Durante la Fiera 17-18-19 piatto De.Co 
di Lonato: Risotto con Raperonzoli 
e Oss de Stòmec
(MINIMO DUE PERSONE)

€ 15,00

Trattoria LA BASIA 
Food&Drink
Via Slossaroli, 21 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 0997897 - 340 6247016
     labasia_foodanddrink
MENÙ DISPONIBILE VENERDÌ E SABATO 
(PRANZO E CENA) DOMENICA (PRANZO)

Tagliere di salumi con carpaccio di lonza 
alle erbe, coppa, lardo, salame nostrano, 
bruschetta con ’nduja, 
il tutto accompagnato con focaccia
Risotto con Pestöm, rosmarino e noci
OPPURE

Casoncelli alla bresciana 
al burro versato e salvia
Arrosto di maialino al forno 
con patate e salsina della casa
Acqua
Calice di vino della casa
Caffè

€ 28,00 (a persona)
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 
(MIN. 2 PERSONE)

Per gruppi numerosi (min. 8 persone) 
potrà essere richiesta la “Porchetta 
ripiena” in sostituzione all’arrosto con 
prenotazione anticipata di almeno 2 giorni

€ 35,00 (a persona)

BISTROT DEL CENTRO
Via Parolino, 2  - LONATO D/G. (BS) 
Tel 351 7238605 - 345 4426121 
APERTO PRANZO E CENA. 
GIORNO DI CHIUSURA GIOVEDÌ 

TAGLIERE DEL BISTROT COMPOSTO DA: 
Coppa, Pancetta pepata, Salame nostrano, 
Crudo 24 mesi, polentina con lardo e 
verdure e di stagione, gnocco fritto 
Pennette delicate alla crema 
di Zafferano De.Co Lonato 
del Garda con empiöm 
Costine in umido con le verza 
Dolce del Bistrot 
Acqua
Caffè
1/4 di vino della casa 

€ 30,00 (a persona)
IL PRESENTE MENU VIENE SERVITO 
PER UN MINIMO DI 2 PERSONE 
E SOLO SU PRENOTAZIONE 

Ristorante IL RUSTICHELLO
Viale Roma, 92 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 9130107 - Cell. 339 7515648
info@ristorantehotelrustichello.it
CHIUSO IL MERCOLEDÌ

Lonzetta marinata al profumo di Arancia 
con Valeriana all’agretto di Lamponi
Crostone di Lardone e confettura 
di Cipolla Tropea
Il mitico Cotechino di Pozzolengo 
e purea di Sedano rapa
Risotto Carnaroli col “Tastasal” 
sfumato al Prosecco
Cavatelli con Salsiccia, 
Fagioli rossi e Scamorza fumè
Maialino da latte arrosto con polenta 
della bassa bresciana e Patate novelle 
col Sigolot
Turta sabiusa cò la Crema al Zabaiù
Caffè
Acqua minerale naturale e frizzante
Un Calice di Vino

€ 35,00 (a persona)
IL PRESENTE MENU VIENE SERVITO 
PER MINIMO 2 PERSONE

Nei tre giorni della Fiera 17/18/19 verranno 
serviti Oss de Stòmec con Purè di patate
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Osteria di MAGUZZANO
Via Maguzzano, 13 - LONATO D/G. (BS) 
Tel. 030 5289780

Tagliere di affettati accompagnato 
da focaccia fatta con forno a legna
Polentina di storo con fontina valdostana 
e pancetta coppata
Risotto al pestöm 
con riduzione di ripasso
Tagliatelle fatte in casa al ragù di maiale 
e rosette di cavolo
Filetto di maiale alle castagne
Cotechino su crema di zucca 
accompagnata da mostarda di mele 
cotogne
Tarte tatin con spuma di mascarpone al 
profumo di vaniglia
Cannoncini ai sapori di bosco
Calice di rubeus
Acqua
Caffè

€ 35,00 (a persona)
VENERDI, SABATO E DOMENICA SOLO A CENA
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