Area Servizi alla Persona
Ufficio Pubblica Istruzione

VERBALE DELLA COMMISSIONE MENSA DEL 16 NOVEMBRE 2023

Al SENSI DELLE “NUOVE LINEE GUIDA PER IL FUNZIONAMENTO DELLA COMMISSIONE MENSA”

APPROVATE CON DELIBERAZIONE DI GIUNTA COMUNALE N. 147 DEL 26 OTTOBRE 2021

Il giorno 16 novembre 2023 alle ore 17.15 si riunisce la Commissione Mensa presso la Sala
Riunioni annessa all’'Ufficio Pubblica Istruzione con il seguente ordine del giorno:
- valutazione del servizio;

- varie ed eventuali.

Sono presenti i seguenti membri:

NOMINATIVO ScuoLA RuoLo PRESENZA
Benzi Eleonora Fabrizio De André Genitore v
Genna Francesco Francesco Papa Genitore v
Botturi Silvano Karol Wojtyla Genitore v
Rosola Valentina Karol Wojtyla Genitore v
Ferrari Valeria Don Milani Genitore v
Viani Adelmo Don Milani Genitore v
Dell'Aglio Marco Paolo Vi Genitore v
Nizzola Cristina Infanzia (Karol Wojtyla) Insegnante v
Bosio Monica Primaria (Don Milani) Insegnante v
Renoffio Marco Capostruttura ditta di ristorazione "Vivenda” v/
Massardi Pierangelo Centro Unico di Cottura Cuoco v
Arrighi Cristiana Responsabile Area Servizi alla Persona v
Bianchi Nicola Assessore Pubblica Istruzione v

Alla riunione sono presenti anche il sig. Luigi Corsini, Direttore operativo della ditta di ristorazione
“Vivenda” Spa, ed il sig. Mauro Scarabelli, istruttore amministrativo dell’'Ufficio Pubblica Istruzione,
in qualita di segretario verbalizzante.

L'Assessore alla Pubblica Istruzione, dott. Nicola Bianchi, saluta i partecipanti e da lettura del
verbale della seduta precedente del 20 aprile 2023, che viene approvato.

L’Assessore comunica poi che, in riferimento alle richieste effettuate da alcuni membri durante

I'ultima Commissione Mensa, si & proceduto:

- alla produzione dei tortini di legumi da parte dei cuochi della ditta di ristorazione “Vivenda” Spa
e ad anticiparne la somministrazione come prima portata;
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- a frullare i piselli quando fanno parte del condimento dei primi piatti per le Scuole dell’Infanzia;
- ad aggiungere della gratinatura (pane grattato, parmigiano ed aromi appositamente preparati
dai cuochi) sulle verdure e sul pesce, al fine di rendere tali cibi piu appetibili.

Invita quindi i rappresentanti di ogni singola scuola ad esporre le proprie valutazioni sul servizio:
Scuola Primaria “Don Milani”

Il rappresentante dei genitori, sig. Adelmo Viani, riferisce che il refettorio e la cucina risultano
essere ambienti puliti e curati, i primi sono ottimi, mentre i secondi ed i contorni sono insipidi per
mancanza di sale, la frutta & di ottima qualita, ma il pane & troppo bianco. Il Direttore operativo
della ditta di ristorazione “Vivenda” Spa, Luigi Corsini, fa presente che anche per i condimenti, cosi
come per i primi ed i secondi, sono vigenti norme da rispettare e che quindi ci si attiene a quelle
specifiche grammature indicate nelle Linee di indirizzo per i menu della Refezione Scolastica ATS
Brescia. Per quanto riguarda il pane riferisce che l'acquisto viene effettuato presso un’azienda
semi-industrializzata che certifica che il pane, che viene cotto al vapore, non sia crudo; riferisce
inoltre che vengono utilizzate farine apposite per mantenerlo morbido e non farlo diventare quindi
secco.

La rappresentante dei genitori, sig.ra Valeria Ferrari, lamenta che ci sono giornate in cui alcuni
bambini consumano solo il pane e chiede che venga aggiunto piu olio e piu parmigiano ai primi
piatti. Il Direttore operativo della ditta di ristorazione “Vivenda” Spa, Luigi Corsini, ribadisce che
vengono rispettate le grammature indicate nelle Linee di indirizzo per i menu della Refezione
Scolastica ATS Brescia e fa presente che le ditte di ristorazione scolastica sono soggette a
controlli da parte di ATS e NAS mirate anche al controllo dell’'acquisto di sale ed alla massa di olio.
La rappresentante degli insegnanti, Monica Bosio, rileva che i bambini gradiscono il pane al punto
che in alcune giornate mangiano esclusivamente quello; concorda con il sig. Adelmo Viani
sull'insipidita delle verdure; fa presente che il prosciutto € di ottima qualita, che la pasta integrale
non & gradita ai bambini e che il riso alla parmigiana & troppo asciutto. Circa questo ultimo punto il
cuoco del Centro Unico di Cottura, Massardi Pierangelo, riferisce che provvedera a mettere meno
parmigiano prima del trasporto e provvedera ad aggiungerne al momento della somministrazione
del riso, cosi da evitare che lo stesso si asciughi troppo e si indurisca.

L’'insegnante chiede infine se & possibile inserire nel menu una giornata in cui vengano servite le
lasagne. L'Ufficio Pubblica Istruzione, in accordo con la ditta di ristorazione, decide di procedere a
sottoporre ad ATS l'inserimento di lasagne e/o pasta al forno (come piatto unico) un paio di volte
nellarco delle 6 settimane di menu.

Scuola dell’Infanzia “Fabrizio De Andre”

La rappresentante dei genitori, sig.ra Eleonora Benzi, rileva tanto scarto e richiede piu spesso la
somministrazione di pasta alla parmigiana come primo piatto.

La rappresentante degli insegnanti, Cristina Nizzola, chiede nuovamente che vengano sostituiti i
piatti in dotazione che sono attualmente in melamina ed i bicchieri che sono attualmente in
polipropilene con piatti in ceramica e bicchieri in vetro; chiede inoltre che vengano forniti coltelli per
l'utilizzo da parte dei bambini pit grandi.

L'Ufficio Pubblica Istruzione si riserva di prendere una decisione in merito ad entrambe le questioni
ed a comunicarne I'esito direttamente alle insegnanti del plesso a stretto giro.

Scuola dell'infanzia “Francesco Papa”

Il rappresentante dei genitori, sig. Francesco Genna, riferisce che tutte le pietanze somministrate
sono di gradimento e che lo scarto & quasi nullo.
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Scuola Primaria “Paolo VI”

Il rappresentante dei genitori, sig. Marco Dell'Aglio, riferisce che i pasti sono buoni e sono quasi
interamente accettati; I'unica criticita che riscontra & la presenza ripetitiva di mozzarella quando si
sceglie la somministrazione del “pasto in bianco” per indisposizione dei bambini. La ditta di
ristorazione comunica che procedera a redigere apposito menu del “pasto in bianco” cosi da
evitare qualsiasi tipo di ripetitivita nella somministrazione dei pasti.

Scuola dell'Infanzia “Karol Wojtyla”

La rappresentante degli insegnanti, sig.ra Cristina Nizzola, riferisce che le cose sono migliorate
grazie agli accorgimenti presi nel corso di questi mesi e non riscontra dunque grandi
problematiche; sottolinea che le insegnanti si stanno impegnando ad aiutare i bambini ad accettare
nuovi gusti; chiede solamente che venga ridotta la frequenza della somministrazione di fette
biscottate e marmellata.

Il rappresentante dei genitori, sig. Silvano Botturi, riscontra le stesse problematiche relative al pane
ed all'insipidita delle verdure sollevate dal sig. Viani.

La rappresentante dei genitori, sig.ra Valentina Rosola, riscontra che le modifiche apportate negli
scorsi mesi hanno dato ottimi risultati; chiede di ridurre la frequenza della somministrazione dei
fruttini e di sostituirli con frutta di stagione; chiede inoltre di sostituire il finocchio con un’altra
verdura; chiede infine se & possibile apportare modifiche alla giornata che prevede il passato di
verdure e fagioli con lo stracchino. La ditta di ristorazione comunica che procedera ad apportare le
modifiche richieste all’attuale menu e che I'Ufficio Pubblica Istruzione lo sottoporra poi ad ATS per
la vidimazione dello stesso.

L’Ufficio Pubblica Istruzione fa presente che per avere i menu relativi alle “diete speciali” bisogna
rivolgersi direttamente all’Ufficio e che lo stesso € a disposizione per qualsiasi segnalazione.

Il Direttore operativo della ditta di ristorazione “Vivenda” Spa, Luigi Corsini, fa presente che le
Linee di indirizzo per i menu della Refezione Scolastica ATS Brescia non prevedono la possibilita
da parte dei bambini di fare il bis delle portate, ma prevede esclusivamente la possibilita di erogare
un servizio frazionato con successivo recupero: somministrare cioé ad ogni bambino % delle
grammature previste con il recupero delle restanti grammature in un secondo momento.

L’Ufficio Pubblica Istruzione riferisce ai rappresentanti della “Commissione Mensa” che nella tarda
primavera del 2023 ha riproposto, con grande riscontro, l'iniziativa denominata “Il Ristorante della
Scuola” presso la Scuola dell'Infanzia “Karol Woijtyla”. L'iniziativa ha permesso ai genitori dei
bambini iscritti di consumare un pasto con i propri bambini all'interno dei locali della propria scuola.
Nella tarda primavera del prossimo anno & intenzione dell’Assessorato alla Pubblica Istruzione
organizzare una giornata per la Scuola dell'Infanzia “Fabrizio De André”.

L’Ufficio Pubblica Istruzione riferisce inoltre che sta iniziando a muoversi per organizzare degli
incontri con genitori/insegnanti/bambini al fine di far conoscere a tutti i fruitori del servizio di
refezione scolastica quelli che sono gli ambienti di lavoro, le procedure a cui ci si deve attenere e
le modalita di preparazione e di somministrazione dei pasti.

La seduta termina alle ore 19.25, non essendoci interventi ulteriori.

L’Assessore alla Pubblica Istruzione, dott. Nicola Bianchi, saluta e chiude la Commissione Mensa.
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